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Motivo: Emissao de relatorio de ensaio

Produto: Ge“ems‘A"mem'c'os EABL | Associacdo para o Desenvolvimento da
Natureza da amostra: Produto a Base Carne Estag&o de Apoio & Bovinicultura Leiteira
Especificagio a cumprir: Reg. (CE) 2073/2005 Quinta da Medela, Rua de S&o Jo&o, 68 -
Colheita realizada por: Cliente Verdemilho

™ Local de colheita: Nao especificado 3810-455 Aveiro

o Descrigao de amostra / Informagéao de colheita:

Salpicao de Bovino fumado vc | Embalado: 15/12/2023

) =
Informagéo de amostra:

Lote: 22121102 Acondicionamento:  N&o especificado Temp (°C): -
Validade: 13-06-2023 Fase do processo: ~ Né&o especificado
Colheita em: 25-01-2023 Recegéo: 25-01-2023 Inicio Ensaio: 25-01-2023 Final Ensaio: 28-01-2023

Parametro o Incerteza Unidades Satisf. Insatisf.
Método de ensaio / Técnica analitica

Analises Microbiolégicas

@)
Contagem de Escherichia coli <9,1E+0 [0,0;1,1E+1] ufc/g <10(a) >10 <102(a) >102(a)
1SO 16649-2:2001 / Incorporagéo
)
. . o
Contagem de Microrganismos a 30°C 1,4E+6 [1,1E+6;1,7E+6] ufc/g <10%(a) >10 <107 >107(a)
1SO 4833-1:2013 / Incorporagao
@)
Pesquisa de Listeria monocytogenes Nao Detetado R em 25¢ Nao R Detetado
BKR 23/02-11/02 / Espalhamento Detetado(c)
M)P isa de Sal Il
CRguIEE) €D SEllmemell) S N3o Detetado - em 25g Ndo Detetado . Detetado

BRD 07/11-12/05 / Espalhamento

A Responsavel técnica de microbiologia

Lioma Lova

(Liliana Rosa)

Os resultados referem-se exclusivamente a amostra analisada, conforme rececionada; A informagéo sinalizada com (Y) é da responsabilidade do cliente;

A "Declaragao de conformidade" expressa neste relatério encontra-se incluida no ambito da acreditagdo, apenas para os parametros analisados e acreditados;

Os resultados expressos na forma < X s&o inferiores ao limite de quantificagéo (X); Os resultados expressos na forma >X sao superiores ao limite maximo da gama de
trabalho;

A regra de deciséo utilizada na "Declaragdo de conformidade" ndo considera a incerteza associada aos resultados, exceto quando expresso em contrario no campo
"Declaragéo de conformidade"; Este relatério ndo pode ser reproduzido parcialmente sem autorizagao do laboratério;

A incerteza reportada € uma incerteza expandida, estimada de acordo com a norma ISO 19036 e calculada com distribuigdo normal, usando um factor de expanséo k=2,
o que permite associar ao resultado um nivel de confianga aproximadamente igual a 95%. A incerteza padrdo combinada foi assumida como sendo igual ao desvio
padréo da reprodutibilidade intralaboratorial; A incerteza apresentada refere-se exclusivamente a incerteza do ensaio.

(1) Ensaio fora do ambito de acreditagéo. (2) Subcontratado a entidade com ensaio acreditado. (3) Subcontratado a entidade com o ensaio n&o acreditado.
(4) Colheita fora do ambito da acreditagao. (5) Colheita realizada por entidade externa acreditada. (6) Colheita realizada por entidade externa nao acreditada.
A3R.132.05
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Legenda: Declaragao de conformidade:

UFC - Unidades Formadoras de Coldnias --SAA - Sem Alteragdo Anormal
NE - Numero Estimado. MI - Método Interno. LD- Limite de Detegéo

x - O valor apresentado ndo cumpre com o estabelecido na especificagdo parametros analisados, é aceitavel.
* - Microrganismo presente mas em numero inferior ao indicado.

"PTM","PTA" e "PTQ"- Procedimento Técnico de Microbiologia, Amostragem e Fisico-Quimica

respetivamente, indica método interno do Laboratério.

NG - Negligenciavel Observagoes:

PTA.002.04 Amostragem em Superficies de Carcagas|ISO 18593:2018 Colheita de Superficies|PTA.004.07
Amostragem de Aguas de Consumo|PTA.005.04 Amostragem de Aguas de Piscinas|PTA.006.04
Amostragem de Aguas de Processo|PTA.007.07 Amostragem de Aguas Residuais|PTA.008.01
Amostragem de Legionella

Satisf. - Limite para classificagéo satisfatéria de acordo com o Reg. 1441/2007.

Aceit. - Limite para classificagéo aceitavel de acordo com o Reg. 1441/2007.

Insatisf. - Limite para classificagéo insatisfatéria de acordo com o Reg. 1441/2007.

(a)-NTS N° 71 MINSA/DIGESA V 0.1-Norma Sanitaria Sobre Criterios Microbiologicos de Calidad

Sanitaria e Inocuidad Para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano, 2008.

(b) Guidelines for Assessing the Microbiological Safetyof Ready-to-Eat Foods Placed on the Market; HPA
2009

(c) Refere-se a alimentos prontos para consumo.

A qualidade microbiolégica da amostra, relativamente aos

A Responsavel técnica de microbiologia

Lioma Lova

(Liliana Rosa)
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